2008

ESPECTACLE

»mon¥sant

COMPOSICION VARIETAL:

EXCLUSIVAMENTE GARNACHA TINTA PROCEDENTE DE LAS CASI CENTENARIAS CEPAS DE LA FINCA << ESPECTACLE >> UBICADA EN LA

FIGUERA (D.O. MONTSANT; TARRAGONA).

ANALITICA:

GRADO ALCOHOLICO ADQUIRIDO: 14,8 %.

ACIDEZ TOTAL: 5,2 g/l (EXPRESADO EN ACIDO TARTARICO).

ACIDEZ VOLATIL: 0,64 g/l (EXPRESADO EN ACIDO ACETICO).

INDICE DE POLIFENOLES TOTALES (IPT): 53,00.

AZUCARES REDUCTORES: < 2,00 g/l.

ACIDO L-MALICO: < 0,20 g/l.

ELABORACION:

LA VENDIMIA SELECTIVA SE REALIZA EN CAJAS EN EL MOMENTO OPTIMO DE MADUREZ FENOLICA Y SE ALMACENA EN UNA CAMARA
FRIGORIFICA A 4°C DURANTE 24 HORAS.

PASO DE LA UV A POR LA MESA DE SELECCION PARA PROCESAR TAN SOLO AQUELLOS RACIMOS QUE REUNEN LAS MEJORES
CONDICIONES.

TRAS PROCEDER A UN DESPALILLADO LAS UVAS SON SELECCIONADAS GRANO A GRANO EN UNA MESA DE SELECCION VIBRATORIA, LO
QUE PERMITE ELIMINAR AQUELLAS BAYAS QUE NO SEAN ADECUADAS (PASAS, UVAS ALGO VERDES,...).

TRAS PROCEDER A UN ESTRUJADO LIGERO, LA PASTA DE VENDIMIA ES SULFITADA LIGERAMENTE Y BOMBEADA HASTA UNA CUBA
NUEVA DE ROBLE FRANCES (QUERCUS PETRAEA) DE GRANO MUY FINO.

NUMEROSOS REMONTADOS Y BAZUQUEOS SON REALIZADOS A FIN DE OBTENER LA EXTRACCION IDONEA DEL COLOR Y DE TANINOS.

MACERACION DE 4 O 5 SEMANAS SEGUN LAS CONDICIONES REALES DE MADUREZ DE CADA VENDIMIA.

LA FERMENTACION MALOLACTICA ESPONTANEA EN BARRICA.

CRIANZA CUBA DE ROBLE FRANCES (QUERCUS PETRAEA) DE 40 HL DE GRANO MUY FINO DURANTE 14-16 MESES.

TRABAJOS DE CAMPO:

DURANTE EL ANO 2008 SE HAN HECHO DIVERSOS TRABAJOS DE CAMPO EN EL VINEDO DEL “ESPECTACLE”.

EN FEBRERO SE REALIZO UN ABONADO A BASE DE ESTIERCOL DE CORDERO A TODA LA FINCA, A FIN DE RECUPERAR LOS NIVELES DE
MATERIA ORGANICA EN EL SUELO TRAS VARIOS ANOS SIN ABONAR.

TAMBIEN SE COLOCARON 2.000 SOPORTES MAS PARA EL EMPARRADO DE LA VIDES PARA DE ESTE MODO COMPLETAR CON ESTE
ADECUADO SISTEMA DE CONDUCCION EL CONJUNTO DE FINCA.

CLIMATOLOGICAMENTE, EL ANO 2008 FUE MAS FRESCO DE LO HABITUAL (EXCEPTUANDO ENERO Y FEBRERO, QUE FUERON
LIGERAMENTE MAS CALIDOS QUE LA MEDIA) Y BASTANTE LLUVIOSO, CON PRECIPITACIONES ABUNDANTES DURANTE LOS MESES DE
MAYO, JULIO Y OCTUBRE. TAMBIEN NEVO EN LA FINCA DURANTE EL MES DE DICIEMBRE.
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ESTAS PRECIPITACIONES, AL TENER LUGAR DURANTE EL CICLO VEGETATIVO DE LA VID, OBLIGARON A EXTREMAR LOS CUIDADOS
SANITARIOS A FIN Y EFECTO DE LOGRAR QUE LA COSECHA LLEGARA EN CONDICIONES OPTIMAS AL MOMENTO DE LA VENDIMIA. UNA
CUIDADOSA CONDUCCION Y PODA AYUDARON A MANTENER LAS CEPAS Y LOS RACIMOS EN PERFECTO ESTADO.

LA VENDIMIA SE REALIZO EL DIA 29 DE OCTUBRE, PUDIENDOSE CALIFICAR SU CALIDAD COMO EXCELENTE. LOS PARAMETROS
ANALITICOS DEL MOSTO INDICABAN DE NUEVO UN GENEROSO GRADO ALCOHOLICO (GAP 15,00%) EN EQUILIBRIO CON UNA ACIDEZ
TOTAL (6,10 G/L EN ACIDO TARTARICO), EXCELENTE PARA TRATARSE DE UNA GARNACHA.

TRAS UNA FERMENTACION A TEMPERATURA CONTROLADA EN UN FUDRE NUEVO DEL MEJOR ROBLE FRANCES, UNA LARGA
MACERACION Y UNA PACIENTE CRIANZA DEL VINO, ESTE FUE EMBOTELLADO EL DiA 9 DE JUNIO DE 2010.

NOTAS DE CATA:

>

SU COLOR ES ALGO MAS INTENSO QUE EN OTRAS ANADAS Y MANTIENE LOS CARACTERISTICAS TONOS VIOLACEOS PROPIOS DE SU
JUVENTUD ACTUAL.

INICIALMENTE SE MUESTRA ALGO CERRADO, S| BIEN SU AROMA YA INSINUA UNA COMPLEJIDAD E INTENSIDAD POCO HABITUALES.
POCO A POCO, SE ABRE Y EXPRESA TODA LA RIQUEZA QUE ENCIERRA. SU FRUTOSIDAD DESBORDANTE NOS DELEITA CON CLARAS
NOTAS DE FRUTAS MADURAS TODO ELLO RODEADO DE CLAROS TOQUES FLORALES. LA VIOLETA, LA FLOR DEL AZAHAR Y
ESPECIALMENTE LA ROSA APARECEN DE FORMA EVIDENTE SATURANDO NUESTRA PERCEPCION. ANOS TRAS ANO, ESPECTACLE NOS
SORPRENDE CON UNA PERSONALIDAD MUY PARTICULAR Y SIN DUDA FRUTO DE AGRESTE Y BELLO TERRUNO.

GOLOSO, SUAVE Y FRESCO, SE MUESTRA LLENO DE MATICES. UN TANINO SUAVE, MADURO Y SIN EMBARGO PRESENTE, ACARICIA EL
PALADAR UNTANDOLO DE MULTIPLES SENSACIONES TACTILES Y OLFATIVAS. COMO SIEMPRE, SU PERSISTENCIA ES INUSUAL Y NOS
DEJA DURANTE LARGO TIEMPO EL RECUERDO MARAVILLOSO DE SU PASO POR BOCA.
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