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COMPOSICIO VARIETAL:

EXCLUSIVAMENT GARNATXA NEGRE PROCEDENT DELS CEPS GAIRABE CENTENARIS DE LA FINCA << ESPECTACLE >> UBICADA EN LA FIGUERA (D.O. MONTSANT,
TARRAGONA).

ANALITICA:

GRAU ALCOHOLIC ADQUIRIT: 15,5 %.

ACIDESA TOTAL: 5,2 g/l (EXPRESSATS EN ACID TARTARIC).
ACIDESA VOLATIL: 0,66 g/l (EXPRESSAT EN ACIDO ACETIC).
INDEX DE POLIFENOLS TOTALS (IPT): 53,00.

SUCRES REDUCTORS: 0,30 g/l.

ACID L-MALIC: < 0,17 all.
ELABORACIO:

> LA VENDIMIA SELECTIVA ES REALITZA EN CAIXES EN EL MOMENT OPTIM DE MADURESA FENOLICA I SSEMMAGATZEMA EN UNA CAMBRA FRIGORIFICA A 4°C
DURANT 24 HORES.

EL RAIM PASSA PER LA TAULA DE SELECCIO PER PROCESSAR TAN SOLS AQUELLS RAIMS QUE REUNEIXEN LES MILLORS CONDICIONS.

v

>  DESPRES DEL DERRAPAT EL RAIM ES SELECCIONA GRA A GRA EN UNA TAULA VIBRADORA QUE ENS PERMET ELIMINAR AQUELLS RAIMS QUE NO SON
ADECUATS (PANSES, RAIMS VERDS,...)

> DESPRES D’UN LLEUGER XAFAT LA PASTA DE VEREMA ES SULFITA LLEUGERAMENT | ES BOMBEJA FINS A UNA TINA NOVA DE ROURE FRANCES (QUERCUS
PETRAEA) DE GRA MOLT Fi..

> ES REALITZAN NOMBROSOS REMONTATS I XAFATS PER TAL D’OBTENIR L’EXTRACCIO IDONIA DE COLOR I TANINS.
> MACERACIO DE 4 O 5 SETMANES SEGONS LES CONDICIONS REALS DE MADURESA DE CADA VEREMA.

> LA FERMENTACIO MALOLACTICA ESPONTANIA EN BOTA.

> CRIANGA EN TINA DE ROURE FRANCES (QUERCUS PETRAEA) DE 40 HL DE GRA FI DURANT 14-16 MESOS.

NOTAS DE CATA:

> EL SEU COLOR ES SORPRENENTMENT INTENS EN COMPARACIO AMB ANYADES PRECEDENTS. BRILLANT, DIAFAN | PROFUND ENS DELECTA AMB UNA
EXUBERANT APARENGA EN LA QUAL ES DISTINGEIXEN CLARES NOTES VIOLACIES SOBRE UN FONS ROBI.

> INICIALMENT ENS EVOCA NOTES DE FRUITES VERMELLES | UN FONS FLORAL MOLT BEN DEFINIT. RAPIDAMENT APAREIXEN LA ROSA | LA VIOLETA
ENVOLTSDES UNA CREIXENT COMPLEXITAT EN LA QUAL ES DISTINGUEIX EL CACAU | EL CASSIS. A POC A POC, A MESURA QUE S’AIREJA, LA SEVA AROMA
S’EXPANDEIX | APAREIXEN LES SEVES CARACTERISTIQUES NOTES DE FLOR DE TARONGER.

> EN BOCA ES MOSTRA OPULENT | SUMMAMENT LLAMINER. JA IMMEDIATAMENT LA SEVA INTENSA | AGRADABLE TEXTURA ACARICIA EL NOSTRE PALADAR
AMB SENSACIONS MOLT GRATES | ENS DEIXA UN PLAENT | MOLT LLARG RECORD.
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